
Warum Heinzelmann CHEF-X?

ROBUSTER MOTOR + GEHÄRTETE KLINGEN
Ein leistungsstarker Motor treibt die zusätzlich Titan-gehärtete 4-kantige Winkelklinge mit einer 
Höchstgeschwindigkeit von 10500 RPM pro Min an - für die besten und feinsten Ergebnisse

MANUELLE BEDIENUNG
Wenig Knöpfe, übersichtlich, direkt, schnell - einfache und direkte, manuelle Steuerung mit einer 
Vielzahl von Kombinationen zwischen Temperatur und Geschwindigkeit ermöglichen ein effizientes, 
gezieltes Arbeiten und steigern die Produktivität.

DECKEL-LICHT (PATENTIERT) 
Die integrierte Lampe ermöglicht Kontrolle während des Herstellungsprozesses

PAUSE 
Praktische PAUSE-Funktion: Deckel öffnen, abschmecken, die Konsistenz prüfen usw. - ohne die 
Parameter erneut programmieren zu müssen.
Alle Einstellungen werden beibehalten!.

MULTI-PULSE 
Verschiedene Intervallgeschwindigkeiten ermöglichen unterschiedliche Mischergebnisse und 
Konsistenzen: eine kreative Funktion, um neue Gerichte und Variationen auszuprobieren. 

DAS DESIGN 
“ Die Augen essen mit... “ hat uns ermutigt, Heinzelmann CHEF-X mit einem ansprechenden Design 
auszustatten.

3 Ziele, die Heinzelmann CHEF-X erreichen kann

Zeit, platz und energie sparen
Der Heinzelmann CHEF-X ist eine praktische Profimaschine mit 
vielfältigen Einsatzmöglichkeiten in der Gastroküche. Dank ihres 
kompakten Designs kann sie leicht und schnell dort eingesetzt 
werden, wo sie gerade gebraucht wird - und schafft mehr freie 
Arbeitsfäche.

Erstklassige ergebnisse, minimaler aufwand
Dank flexibler Temperatur- und Geschwindigkeitseinstellungen wird effizienteres Produzieren möglich. Die 
manuelle Steuerung schafft  Kontrolle & Sicherheit sowie Qualität &  Flexibilität.

Kreativität pur
Kreativität ohne Grenzen! Mise en place und Zubereitungsschritte übernimmt der Heinzelmann CHEF-X. 
Verlassen Sie sich auf die hochwertigen Ergebnisse Ihres neuen 
Küchenhelfers.

Für die Profiküche entwickelt

Heinzelmann CHEF-X - für die ständigen Belastungen eines 
täglichen Gebrauchs in Professionellen Küchen. Mit Hilfe dieser 
Küchenmaschine bewältigen Sie Vor- und Zubereitungsschritte 
schnell und konsistent - ohne Qualitätsabstriche.
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Einheitsabmessungen      Einheitsgewicht       Anzahl der Einheiten im               Kartonabmessungen                 Kartonversandgewicht
(W x L x H)                                                                           Karton                                                    (W x L x H) 

265 x 423 x 330 mm      10.5 kg                     1                                                374 x 515 x 415 mm                13.4 kg

MOTORLEISTUNG: 1400W

SPANNUNG: 220/240V, 50/60Hz

HEIZLEISTUNG: 1050W, Temperaturbereich 37°C - 130°C

GESCHWINDIGKEIT: 10 Geschwindigkeitsstufen + Turbo, max. 10500 

rpm

GRÖSSE (L x W x H): 423 x 265 x 330mm

GESAMTGEWICHT: 13.4 kg

TITANKLINGE: Edelstahl der Güteklasse 420 mit Titanbeschichtung 

stärkt die Klinge und verhindert Korrosion

SCHÜSSEL: 2.2L, Güteklasse 304, gehärteter Edelstahl

DESIGN-BESONDERHEIT: breite Lüftungsschlitze für optimale

KABEL: abnehmbar, 1,5 m lang, unkomplizierte. Aufbewahrung an 

der Rückseite

ZUBEHÖR: Schaber, Gareinsatz, Rührbesen, Deckel, Messbecher + 

abnehmbare Leuchte

Haftungsausschluss - Informationen können ohne vorherige Ankündigung geändert oder aktualisiert werden
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KONTAKTIEREN SIE UNS

ABNEHMBARE LEUCHTE (HMLT01):
250 mAh 3.7 V, unterstützt 2 x 60 mA LEDs | 20 Sekunden 
automatische Abschaltung | Größe: 67 x 67 x 22 mm | Gewicht: 
50g | Material: Gehäuse - ABS

SCHABER (HMSP01):
Größe: 299 x 26 x 56 mm | Gewicht: 95g | Material: PP + Silizium

MESSBECHER (HMMC01):
Messkennzeichnung bis 100ml | Größe: 80 x 80 x 53 mm | 
Gewicht: 32g | Material: PA

DECKEL (HMLI01):
Messkennzeichnung bis 100ml | Größe: 80 x 80 x 53 mm | 
Gewicht: 32g | Material: PA

GAREINSATZ (HMSB01):
Größe: 131 x 131 x 84 mm | Gewicht: 109g | Material: PP

RÜHRBESEN (HMK01):
Größe: 139 x 27 x 136 mm | Gewicht: 90g | Material: PP

SCHÜSSEL (HMBO01/HMBO02):
Größe: 277 x 200 x 200 mm, 2L | Gewicht: 1280g | Material: 
Edelstahl 304 (Schüsselkörper), PBT (Griff)

TITANKLINGE (HMBL01/HMBL02):
Größe: 135 x 135 x 85 mm | Gewicht: 185g | Material: Edelstahl 
der Güteklasse 420 mit Titanbeschichtung

TROMKABEL - TYP F (HMPC01)
Länge: 1.5 m | Gewicht: 182 g

TROMKABEL - TYP G (HMPC02)
Länge: 1.5 m | Gewicht: 182 g

TROMKABEL - TYP I (HMPC03)
Länge: 1.5 m | Gewicht: 182 g

TROMKABEL - TYP J (HMPC04)
Länge: 1.5 m | Gewicht: 182 g

Technische Daten für Zubehör
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