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1000-TH-I

Niedrigtemperaturofen

+smart” ®Halo Heat. .. die geregelte, gleichmiRige Ringwidrmetechnik, die die
» Temperatur wihrend des gesamten Back- und Warmhaltevorgangs innerhalb
enger Toleranzen konstant hilt. Sorgt fiir einheitliches und konstantes
Backen den ganzen Tag liber, wenig Schrumpfen der nicht portionierten oder
portionierten proteinhaltigen Speisen, hheren Feuchtigkeitsgehalt aller Speisen
sowie beachtlich lingere Warmhaltung.

® Backen, Rosten, Aufwarmen und Warmhalten in einem einzigen Ofen mit
Bedienungselementen, die Sie nur einmal einstellen miissen, um die Arbeitsbelastung
besser zu verteilen.

® Backen nach Zeit und automatische Umschaltung vom Backmodus in den
Warmbhaltemodus.

¢ Ofenhauben, Entliiftung nach auflen und Brandl6schsysteme sind nicht erforderlich
(in den meisten Gebieten). Die Emission von fetthaltiger Luft bleibt unter den von
U.L. festgelegten Normwerten.

¢ Antimikrobieller Griff verlangsamt das Wachstum krankheitserregender Pathogene.

* Die einfache Regelung misst Temperaturabfille schneller und sorgt fiir rasche
Riickkehr zum Sollwert.

® Weniger Energieaufnahme als herkémmliche Ofen.

Kurzformular Technische Daten

Der Alto-Shaam Niedrigtemperaturofen 1000-TH-I mit zwei Ofenkammern besteht aus einem Gehause aus Edelstahl. Der Ofen
umfasst aus Edelstahltiiren mit magnetischer Verriegelung. Jede Ofenkammer ist mit zwei (2) Seiteneinschiiben aus Edelstahl
mit acht (8) Wannenpositionen im Abstand von 59 mm an Mittelstiicken, mit drei (3) Drahtregalen aus Edelstahl und einer (1)
Tropfwanne mit Abfluss aus Edelstahl ausgestattet und einer (1) externen Auffangschale ausgestattet. Der Ofen umfasst einen (1)
Satz aus robusten 127 mm Laufrollen — 2 fixiert und 2 schwenkbar mit Bremse.

Jede Kammer umfasst eine (1) einfache Regelung mit EIN/AUS-Schalter, Backtemperaturknopf, Temperaturbereich von 94 °C bis
160 °C, Warmhaltetemperaturknopf, Temperaturbereich 16 °C bis 96 °C, Digitalanzeige und AUF/AB-Pfeiltasten zur Einstellung
von Uhr und Warmhaltedauer. Die Regelung verfiigt (iber Kontrollleuchten fiir die Backfunktion, Warmhaltefunktion und
wangeforderte Heizleistung®. Der Ofen verfiigt iber einen Spannungswandlerschalter an der Ofenriickseite, mit dem die
Spannung (208 oder 240 V~) bei der Installation eingestellt werden kann.

(0 Modell 1000-TH-I Niedrigtemperaturofen mit zwei Kammern und einfacher Regelung

c us Werksseitig eingebaute Optionen

LISTED » Schrankauswahlmaéglichkeiten
COOKING APPUANCE 22 . .
e U Offnung an einer Seite, standard - Spannungsversorgungsmoglichkeiten
c € [J Offnungen vorne und hinten, optional [1208-240 V
+ Tlirauswahlmaoglichkeiten 0230V
/ O M_fiSSthﬁr’ standard . - Backthermostat-Grenzwert eingestellt auf 250 °F
0 Tiir mit Fenster, optional fiir bestimmte Gebiete in den USA.
» Auswahlmoglichkeiten fiir Tliroffnungsseite: [ Bei der Bestellung nach Bedarf angeben.
[J Rechts, standard
[J Links, optional
IP X4 Hinweis: Bei Schrinken mit Tiir6ffnung an I'en/enSI ge
Vorder- und Riickseite kénnen nicht alle Tiiren Garariie
[H[ Scharniere auf der gleichen Seite haben.
[ Satz, verlangerte Auffangschale (nicht erhiltlich
mit Durchreiche-Design oder StoRschutz) Bel allen Niedrigtemperatur-
Helzdrahten (AUSSCHLIESSLICH
N11942 ARBEITSKOSTEN).
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1000-TH-I

Niedrigtemperaturofen
T ) Abmessungen: HxBx T
Elektr'ischor it ‘g":,‘::""" Auflen:
Anschluss e E abgebildet
§ é Durchiaut-Opton P 1924 x 608 x 819 mm
E - Durchreichversion Aufen (Option):
& S o 1924 x 608 x 864 mm
’
Innen:
682 x 479 x 667mm
et a— Elektrik
oy — A Ph Hz A kW
| e— 432 mm
o 208 1 60 289 6,0  Kein kabel
} i
Elektrischer 240 1 60 22,2 5,3  oder stecker
Anschluss
) 230 1 50/60 21,3 4,9 Kein kabel
Durchlauf-Option n
% oder stecker

Produkt-\Wannenkapazitit (pro kammer)

]
1835 mm
Elektrischer Anschluss

1920 mm mit 127 mm Laufrollen® ——=

54 kg Max.
Maximal Volumen: 76 1

172 mm

Vier (4)
* nur an optionalen rosten

Acht (8)

Gastronorm 1/1*:
530x 325x 65 mm

NormalgroRe wannen:
457 x 660 x 25 mm

*1877 mm — mit optionalen 89 mm Laufrollen
*1917 mm — mit optionalen 152 mm Standbeine

Anforderungen an den Freiraum

Installationsanforderungen

Riickseite | 76 mm von nicht beheizten Flachen
457 mm von hitzeerzeugenden Geriten

Oberseite | 51 mm

Links, Rechts | 25 mm

Gewicht

Netto: 157 kg Versand: 197 kg

Kartonabmessungen: (LxBx H)

— Der Ofen muss waagrecht installiert werden.

— Der Ofen darf nicht in einem Bereich aufgestellt werden,
in dem er durch schwierige Bedingungen wie Dampf,
Fett, tropfendes Wasser, hohe Temperaturen oder andere
schidliche Einfliisse beeintrichtigt wird.

— Kiichenmaschinen mit Laufrollen und ohne Kabel oder
Stecker miissen mit einem flexiblen Anschluss an tragenden
Gebdudeteilen gesichert werden. Nicht vom werk geliefert.

889 x 889 x 2083 mm
Zubehor
O Rundum-StoRschutz 5009767
O Schneidhalter, rippchen ] HL-2635
[J Schneidhalter, riesensteak (cafeteria) 4459

Laufrollen, Schaft - 2 fixiert, 2 schwenkbar mit bremse

[J 89 mm 5008017
[J Tiirschloss mit Schliissel (pro griff) LK-22567
O Tropfwanne, mit Abfluss 48 mm tief 5005616
[0 Tropfwanne, ohne Abfluss 48 mm tief 11906

[0 Tropfwanne, extra tief, 102 mm 15929
[J Standbeine, 152 mm, mit Flansch
- satz mit 4 stlick 5011149
O Wannengitter, Draht, 416 mm x 619 mm
- passt in ein Blech 457 mm x 660 mm PN-2115
[J Sicherheitstafel mit Schliisselschloss 5011592
.0 Einschub, Edelstahigitter, herausnchmbar SH-2325
O Einschub, Edelstahlgitter, durchreichversion SH-2346
[J Einschub, Edelstahl, Rippchen-Gitter SH-29474
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Auf grund laufender produktverbesserungen kénnen technische daten ohne bekanntmachung gedndert werden.
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