AR-TT ALT@/@HAAM.
Selbstreinigende elektrische Rotisserie

Touchscreen-Steuerung

Alto-Shaam Rotisserie-Ofen helfen Ihnen, die Gewinne im Gastro-Bereiche zu
erhdhen und Ihre Rendite zu maximieren. Sicheres, einfaches und effizientes
Garen - und Reinigen - damit Sie sich auf die Speisen und nicht den Abfall

L !

konzentrieren konnen. Umluft- und Strahlungshitze erzeugen perfekt knusprige pve

und gebraunte Produkte. : o

Das exklusive vollautomatische Selbstreinigungssystem spart 3 =

Zeit und verbraucht um 35 % weniger Wasser als der automatische &' .{
Reinigungsvorgang in herkommlichen Modellen. -y
Verbesserte Zuverlassigkeit - keine beweglichen Teile im = 3
Reinigungssystem. —_

Das eingebaute Fettauffangsystem pumpt wahrend des Garzyklus Fett . \ “

in Behailter, die fiir sichere und schnelle Entsorgung einfach weggerollt
werden kénnen.

Perfekt knusprig und gleichmaBig gebraunt - Sie wahlen aus sieben ; = r————-—-—j- .

Braunungsstufen. =

Attraktives Design und beleuchteter Innenraum prasentieren die Speisen
far Ihre Kunden und Sie profitieren durch Impluskaufe.

Made in USA - Qualitat ist unser Anspruch. {

Standard-Features 5 ]
« Programmierbare Touchscreen-Steuerung mit mehrstufigem Garen fur ' e S iy - — j

Vorwarmen, zwei Grilleinstellungen, Halte- und Abkiihlphasen - - o l

oy

- Automatische Selbstreinigung mit eingebautem Desinfektionszyklus

« 30-Minuten-Spiilzyklus = l

« Tr mit doppeltverglaster Scheibe AR-TT abgebildet mit Tar mit Wolbscheibe,
Flussigseife-Reinigungssystem,
automatischem Fettauffangsystem,

- Sieben abgewinkelte SpieRe mit mehrldchrigen Scheiben Unterbau und mobilem Fettauffangwagen.

« USB-Anschluss far einfaches Hochladen und Herunterladen von Rezepten

« Siehe Optionen und Zubeh®r fir werksinstallierte Optionen

Kapazitat Ausfiihrungen (eine Option auswahlen)
9] mitstandardmagigem abgewinkeltem Elektrik
SpieR: einundzwanzig (21) [0 380-415V, 3 Phasen
1,6 kg Hahnchen oder achtundzwanzig Weitere erforderliche Ausfihrungsoptionen sind auf Seite 5 zu finden
(28) 1,1 bis 1,4 kg Hahnchen. -
Zubehor
2 8 mit optionalem Siehe Seite 5

Stechspief: achtundzwanzig (28)
1,1 bis 1,6 kg Hahnchen.

3 mit optionalem TruthahnspieR: ein (1)
11 kg Truthahn pro SpieR.
Fassungsvermogen

AR-TT:  44kg

®. & cewrxa 28 M G

COOKING APPLIAMCE
e ANSINSF 4




AR-TT ALT@/@HAAM.
Selbstreinigende elektrische Rotisserie

Touchscreen-Steuerung

Technische Daten

« Der Ofen muss waagrecht aufgestellt werden. Links: 279 mm; Empfohlen: 457 mm

fur Wartungszugang an der Seite mit
Bedienelementen. Falls kein ausreichender
« Nur zur Aufstellung auf nichtentziindlichen Boden Wartungsabstand vorgesehen wird,

« Die Abluft muss abgefihrt werden.

vorgesehen. missen Wasseranschliisse und Abfluss

ZUERST PRUFEN FREIRAUM b den. damit der Of )
« Dieser Ofen darf nicht in einem Bereich aufgestellt abgetrennt werden, damit der Ofen mit
einem Gabelstapler so verschoben werden

werden, in dem er durch schwierige Bedingungen wie N )
kann, dass Zugang fir Wartungsarbeiten
Dampf, Fett, tropfendes Wasser, hohe Temperaturen
o o ST maoglich ist. Kosten im Zusammenhang mit
oder andere schadliche Einflisse beeintrachtigt wird. unzureichendem Wartungszugang sind nicht

« Zur Einhaltung der NSF-Normen missen Tischmodelle von der Garantie abgedeckt.
an der Unterseite mit einem von NSF zugelassenen Rechts: omm
Dichtmittel abgedichtet oder mit 102-mm-Standbeinen Riickseite: omm
ausgestattet werden. Oben: 305mm
Modell AuBen (HXBXT) Nettogewicht
AR-TT, Flachscheibe, massive Ruckwand (Offnung an einer Seite) 1032 mm* x 1113 mm x 825 mm 164 kg
AR-TT, Flachscheibe, Durchreiche-Design 1032 mm* x 1113 mmx 911 mm 164 kg
AR-TT, Wolbscheibe, massive Riickwand (Offnung an einer Seite) 1032 mm* x 1113 mm x 818 mm 164 kg
ABMESSUNGEN  AR-TT, Wolbscheibe, Durchreiche-Design 1032 mm* x 1113 mm x 897 mm 164 kg
* Mindestwert fur Standbeinhhe von 102 mm. Tischmodelle benétigen eventuell 152 mm Standbeinhdhe, um das Fettauffangsystem aufzunehmen:
Hohe betragt 1083 mm.
Versandabmessungen (L x B x H)* Versandgewicht*
AR-TT 1422 mm x 1143 mm x 1295 mm 229 kg

*Informationen zum Versand auf dem Landweg, nur USA. Gewicht und Abmessungen fir den Export im Werk nachfragen.

Anforderu ngen Der Eigentimer/Betreiber/Kaufer dieses Gerats tragt die alleinige
Verantwortung zur Gewahrleistung, dass die Wasserversorgung,
« Ein (1) Wassereinlass, Trinkwasserqualitat (aufbereitet) grundlich geprift wird und dass wenn notig eine ,Wasseraufbereitung”

vorgesehen wird, die die Konformitatsanforderungen mit den

» Reinwassereinlass: 3/4 Zoll NPT nachstehend angegebenen Wasserqualitatsstandards erfullt.

WASSER « Wasser-Temperaturbereich: 10 - 60 °C Nichtkonformitat mit diesen Mindeststandards kann dieses Gerat und/
) ) ) ) oder deren Komponenten moglicherweise beschadigen und macht
» Leitungsdruck min. 200 kPa dynamisch, max. 1000 kPa statisch die Garantie des Originalherstellers ungiiltig. Alto-Shaam empfehlt
« Mindestdurchfluss: 7,6 |/min den Einsatz eines Alto-Shaam Umkehrosmose-Systems zur korrekten
X . . Wasseraulbereitung,
« Ein (1) 3/4 Zoll ID Wasserversorgung-Absperrventil und eine Rickflusssperre .
X X o X X Verunreinigung Anforderung an Wasserversorgung

pro Rotisserie, falls nach den értlichen Vorschriften erforderlich. Freies Chlor: Weniger als 0,2 ppm (mg/L)

« Wasserabfluss: 3/4 Zoll NPT-Anschluss mit Luftspalt am Boden. ?ﬁlni:d 3‘/0-1:0 Pplmgo o)
. ° nora: eniger als 50 ppm (mg,

Materialien mussen Temperaturen von bis zu 93 °C standhalten. pH-Wert: 70-85

« Bodenabfluss innerhalb von 914 mm der Rotisserie. Siliziumdioxid: Weniger als 12 ppm (mg/1))
N
Der Abfluss darf nicht direkt unter der Rotisserie sein. Insgesamt gelOste Feststoffe:  $0-360 ppm
Chloramin: Weniger als 0,2 ppm (mg/1)
Anforderungen
« Ein (1) eigener Schaltkreis pro Rotisserie.
« Ein Verteilerkasten oder Trennschalter innerhalb von 914 mm der Rotisserie.
« Elektrische Anschlisse und Trennschalter missen alle geltenden behdérdlichen Vorschriften und Bestimmungen erfillen.
ELEKTRISCH \Y Ph Hz Anschliisse A Trennschalter kw Steckerausfiihrung IEC

380-415 3 50/60 L1,12,L3,N,G  24,8/Ph 35* 9,4 kein Kabel, kein Stecker 4

* Far CE-Modelle eine Stromschutzvorrichtung vom Typ B verwenden, die einen Fehlerstrom von 30 mA aufnehmen kann.



AR-TT Selbstreinigende elektrische Rotisserie

Touchscreen-Steuerung

Offnung an einer Seite, alle Tiiren

Tiir mit Flachscheibe
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Touchscreen-Steuerung

Stapelausfiihrungen (Im Werk installiert) AR-TT iber AR-TT )
- q Dl
. Stapelausfahrung ?
O AR-7T Uber AR-7T (auf erdbebensicheren Standbeinen 5017128) (erdbebensichere

O AR-7T tber AR-7T (auf mobilem Unterbau 5024950) Standbeine)

0O AR-7T Uber AR-THT (auf erdbebensicheren Standbeinen 5017128)

P ’ 1950 mm
g =2=2=2
- U =
5
g | 1450 mm
1049 mm
°
°
enenen .
181 mm ——— 597 mm
152 mm l
Mit ganz Si i i (5017128)

AR-TT tiber AR-THT E
Stapelausfahrung
(mobiler Unterbau) !
° : 1888 mm
a 1394 mm
988 - T _,,
] 536 mm
AR-TT Uber AR-THT abgebildet mit Tiren mit Wolbscheibe, K .
Flussigseife-Reinigungssystem, automatischem Fettauffangsystem @ @ & | l
und mobilem Fettauffangwagen. Mit mobilem Unterbau abgebildet (s024950) 91 ™M™
AR-TT (ber AR-THT
Stapelausfuhrung
(erdbebensichere —_—
Standbeine) ﬁ
1 1950 mm
a 1450 mm
1049 mm i
181 mm g'I ===== 1 : 597 mm
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Mit ganz erdb icheren Standbeinen abgebildet (5016115)
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Touchscreen-Steuerung

Optionen und Zubehor
Ausfiihrungen

Tirausfiihrung (nur eine Option auswdhlen)

O Flachscheibe, massive Rickwand (Offnung an einer Seite)
0 wolbscheibe, massive Riickwand (Offnung an einer Seite)
O Flachscheibe, Doppeltar (Durchreiche-Design)

O walbscheibe, Doppeltdr (Durchreiche-Design)

Standbeine (nur eine Option auswdhlen)

O 102 - 152 mm (5016115)

O 152 mm (5017128) mit Flanschful. Ermaglicht Verschrauben der Rotisserie am Boden.

O 51 mm (5001614) Gummi. Nur fir 380-415-V-Tischmodelle; nicht erhaltlich an Modellen fir die USA oder Kanada.
56 mm von der Hohe subtrahieren.

O Mobiler Unterbau (5024950)

Reinigungssystem (nur eine Option auswdhlen)

O Automatisches Reinigungssystem mit Tabletten. Mit Fettauffangsystem und einem (1) 18,9-|-Fettauffangbehalter mit Absperrventil (Standard).

O Automatisches Flussigreinigungs- und Fettauffangsystem - pumpt Reinigungsflissigkeit zur grindlichen, eingriffsfreien Reinigung durch das
System. Mit einer (1) herausnehmbaren Ablage fir den Flussigreinigerbehalter und einem (1) 18,9-|-Fettauffangbehalter mit Absperrventil. Die
Ablage ist an der linken Seite vorne an der Rotisserie befestigt.
Anderung an technischen Daten: 175 mm der Breite hinzufugen.

Zubehor (alle zutreffenden Optionen auswdhlen)

O Edelstahl-Unterbau mit Ablagefach (FR-38177)
O Edelstahl-Unterbau mit Ablagefach (FR-38177) und Halterungen zu Erdbebensicherung (5023312)

Alternative SpieRbaugruppen/Korbbaugruppen (eine Option auswdhlen)

O Abgewinkelter Spief (Standard) (5021700; mit Ofen mitgeliefert)
Baugruppe umfasst zwei mehrléchrige Scheiben* und sieben (7) abgewinkelte SpieRe. (*Nimmt alle Optionen auf auer grole abgewinkelte
Spielke
MFi)t Truzhahnspief&en verwenden (5022196 einzeln verkauft)

O Nur Stechspiele (5022566; mit zwel (2) Stechspiescheiben und sieben (7) Stechspiefen)

O Nur abgewinkelte Spiefe (Standard) (5024025; mit zwei (2) Scheiben far abgewinkelte Spieke und sieben (7) abgewinkelten Spiefen
(Standard))

O Stechspiefe und Kérbe (5025223; mit zwei (2) Stechspiel-/Korbscheiben, sieben (7) Stechspieften und sieben (7) Kérben)

O Nur Kérbe (5025517; mit zwei (2) Korbscheiben und sieben (7) Kérben)

O GroRe abgewinkelte Spiefie und Stechspiefe (5027606; mit zwei (2) Scheiben, sieben (7) Stechspieen und vier (4) groRen abgewinkelten
SpieRen)
(Nimmt entweder abgewinkelte Spiefe (Standard) oder grofRe abgewinkelte Spiele auf.)

Fettauffangsystem (Anzahl angeben)
O Zusatzlicher 18,9-|-Fettauffangbehalter mit Kappe (5014846)
O Mobiler Fettauffangwagen (5014542) nimmt zwei (2) Fettauffangbehdlter auf
Reinigungsverbrauchsmaterial (Anzahl angeben)
0O CombiClean® CombiTabs™ (CE-46991) - speziell fir Alto-Shaam-Ofen formuliert.
Fanfzig (50) wasserlosliche Tabletten pro Packung,.
O Flassigreiniger (CE-36457) - zugelassen fur Alto-Shaam-Ofen mit dem automatischen Flissigkeitsreinigungssystem
O Combitherm® Reinigungsfliissigkeit (CE-24750) - speziell fur Alto-Shaam-Ofen formuliert.
Zwolf (12) 1-I-Spritzflaschen pro GroRpackung [spezielle Handhabung erforderlichl].

Garantie
O Die verlangerte Garantie beginnt am Ende der Standardgarantie und dauert weitere zwolf (12) Monate. Die standardmaRigen
Garantiebedingungen finden Sie auf der Alto-Shaam-Website.

Sonderfarben
O Auf Anfrage erhaltlich - zusatzliche 6-Wochen Lieferzeit einplanen.

W164 N9221 Water Street | Menomonee Falls, Wisconsin 53051 | U.SA.
KONTAKTAUFNAHME Tel: (+1) 262.251.3800 | 800.558.8744 U.S.A./Kanada | Fax:(+1)262.251.7067 | alto-shaam.com

AR-SPC-000324-DE - 6/23 Gedruckt In den USA. Auf Grund laufender Produktverbesserungen konnen technische Daten ohne Bekanntmachung geandert werden.



